
HORAIRES de SERVICE

19h00 à 21h00 Dimanche à Jeudi
19h00 à 21h30 Vendredi & Samedi

04 94 52 85 00 

55 avenue Paul l’Hermite
83700 Saint-Raphaël



À PARTAGER

Planche de Charcuteries fines

Planche de Fromages

Sardines “Millesimées”
Servies  dans leur écrin ,Avec Pain grillé

Prix nets, en euro & Service compris

20

20

15

Cornet  de Frites 7

Votre texte de paragraphe



ENTRÉES 

Prix nets en euro & Service compris

Velouté du Maraîcher
Façon La Table

12

Fois Gras Maison
Toast grillé, Chutney & Tuile au Chocolat

Ravioles de Champignons
Sauce des Sous Bois

Duo de Poissons 
Flétan & Saumon fumé par nos soins

16

14

15

Entrée du Jour 15



Prix nets, en euro & Service compris

PLATS

Cassolette de Cabillaud & St Jacques 
Sauce safranée, riz sauvage

Filet de Canette cœur de Figue
Jus corsé au Porto Blanc, écrasé de pommes de terre

Risotto aux Crustacés

29

19

28

19

Façon La Table

Pièce du Boucher -250 GR -
Sauce aux cèpes

Plat du Jour 24



Prix nets, en euro & Service compris

Tarte Citron revisitée

DESSERTS

Profiterole Géante

Pavlova

10

10

10

Glace Vanille et  Chocolat Chaud Maison

Insert de Pamplemousse, crémeux Marron

Crème citron, Sablé & Meringues

Notre Plateau de Fromages
Nous vous proposons une sélection de fromages

Régionaux et affinés 

Digestif gourmand 16
Choix sur une sélection de Digestifs et Gourmandises

Café ou Thé gourmand 10
Dessert du Jour 8



Prix nets Service compris

Les Menus 

Menu de l’Hôtelier 39€ /PERS

Entrée + Plat +Dessert du jour 

Menu Enfant ( -12 ans ) 17€ /PERS

Aiguillettes de Poulet croustillantes
Ou
Tenders de Cabillaud panés
***
Gaufre au Chocolat ou Sucre
Ou
Glace Vachy à la vanille 
***
Un Sirop 33cl ou Une Vittel 33cl ou un Soft Carte 


